Bioeconomia en ALC: concepto y

potencialidades
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NECESIDAD OPORTUNIDAD
Nueva frontera de tecnologia
y conocimiento
Posibilidades para ser mas
eficientes y sostenibles
Mercados de bio-productos
con grandes crecimientos

ALC es la region con mayor
riqueza biolégica

Una poblacion mas grande,
adinerada y urbana

Mayores necesidades de
\ , alimentacion y cambios en

preferencias

I Mayor impacto del cambio
climatico e incremento en
degradacion de RRNN




PDA por grupos
de alimentos en
América Latina

Brechas en rendimientos en ALC (tn/ha)
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¢Cuanto representa los
desechos y desperdicios?

Cascara del arroz: 20%

Desperdicio post morten de bovino: 12%
Desecho del café: 60%-80%

Residuos de cafa: 60%

Cascara de citricos: 50%

Desperdicios de papa: 13%

Desechos de pifa: 40%

Suero de leche: 70%

Un modelo para responder a las necesidades
y aprovechar las oportunidades ....

¢Qué es posible hacer con ellos?

Origen de residuo

Cereales

Raices y tubérculos

Cultivos aceitosos y legumbres

Frutas y vegetales

Fuente seleccionada

Salvado de arroz

Semillas de trigo

Paja de trigo

Residuos de molino de avena
Residuos de malta

Cascara de papas
Melaza de remolacha

Semillas de girasol
Semillas de soya

Residuos de aceite de soya
Aguas residuales de soya
Residuos de oliva

Cascara de mandarinas
Cascara de naranjas
Subproductos del limdn
Pulpa de manzanas
Piel de manzana

Pulpa de duraznos
Hueso de damascos
Pomaza de uva

Piel de uvas

Lias de vino

Cascara de platanos
Cascara de zanahorias
Pomaza de tomates
Piel de tomate

Ingredientes blancos

Albamina, globulina, hemicelulosa B y fibra
Arabinoxilano

Hemicelulosa

Beta-Glucanos

Glucosa, arabinosa y galactosa

Carbohidratos y polifenoles
Acidos organicos

Fitoesteroles
Fitoesteroles
Fitoesteroles
Albdmina
Polifenoles

Marirutina

Hesperidina, apocarotenoides y limoneno
Pectina

Pectina

Polifenoles

Pectina

Proteina

Fibra dietaria

Fenoles

Tartatro de calcio y enocianina
Cianidina-3-rutinosido
Beta-caroteno y fenoles
Licopeno

Carotenoides

—

~ Fraunhofer
CHILE
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Bio-productos versus productos agricolas primarios: Tasas de crecimiento anual en
3 V4 ] ~ ~ . . ~ .
ultimos afnos (10 anos para primarios y 5 afios para bio-productos)
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BIOECONOMIA EN DESARROLLO PRODUCTIVO DE CADENA DE CAFE

Servicios eco-sistémicos

Valorizacién de atractivo bioldgico: Bioenergias:: § Biomateriales:
NAMA / Pago servicios ambientales, certificaciones (precios * Biodiesel : * Absorbentes de olor
sombra), ecoturismo, etc. * Bioetanol : * Fertilizantes / abonos
* Biogas * Alimentacion animal
* Pellets * Antioxidante
: * Cafeina
* Conservadores de
alimentos
* Tratamiento de aguas
* Cosméticos
* Polimeros

Mejoramiento genético:
Crecimiento
Reproduccion
Resistencia a estrés
Rendimiento
Calidad

Eco-intensificacion: : :
Manejo de suelos :  Eficiencia en cadena de
Arboles de sombra . valor:

Abonos organicos : * Incremento en eficiencia
Sistemas de riego : : * Reduccion de pérdidas
Micro-organismos ‘

Polinizacion




Politicas y estrategias para su promociony

B i O e C o n O m I,q aseguramiento de la sostenibilidad

e N O N O N O N
e Ambientales, e Compras publicas, e Financiamiento, e Generacién y/o
sanitarias, etiquetados, impuestos fortalecimiento de
agropecuarias y de estandares, diferenciados, profesionalesy
salud regulaciény fondos de inversion, cuadros técnicos /
transparencia de acompahamiento, gerenciales para la
mercados etc. innovacion

Instrumentos e e Estimulos
fomento / creacion asalii'r financieros y

Marcos
regulatorios

Capacidades

N, . técnico / cientificas
de mercados G fiscales 4

e N N N

e Promocidén de e Concientizaciony e Programas de
cluster, capacitacion, sensibilizacidon sobre innovacion, clusters,
promocion de IED, potencialidades pilotos, generacion
transferencia de de tecnologias
tecnologia, etc. habilitantes, etc.

Politicas de
localizacidon

Apoyo politico al DS
cambio social de _‘:_‘, , Wl Fomento de |+D+i

industrial base bioldgica
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