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|_a Biotecnologia en la alimentacion:

Solucion de problemas de
alimentacion-nutricion

Alimentos/aditivos con
caracteristicas funcionales -
saludables




Algunas consideraciones

e Crecientes costos en salud

e Aumento paulatino de la esperanza de vida
e+ Aumento de la poblacion > 65 afios

e Deseo de una mejor calidad de vida

e Mayor interés en relacion dieta-salud




Alimento funcional o nutracéutico?

Alimento funcional: son aquellos
alimentos que en forma natural o
procesada, contienen componentes
gue ejercen efectos beneficiosos
para la salud que van mas alla de
la nutricion.

Nutracéutico: cualquier alimento
0 parte de un alimento que tenga
beneficios médicos o sanitarios
Incluyendo la prevencion y el
tratamiento de enfermedades
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Los nutracéuticos ocupan el gran espacio
existente entre los ALIMENTOS y
MEDICAMENTOS

NUTRACEUTIC MEDICAMENTOS

Accion terapeutica

Origennatural




Global functional foods market revenue, by region,
2014 - 2024 (USD Million)
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Fuente: Functional Foods Market Analysis By Product (Carotenoids, Dietary Fibers, Fatty Acids, Minerals, Prebiotics & Probiotics,
Vitamins), By Application, By End-Use (Sports Nutrition, Weight Management, Immunity, Digestive Health) And Segment Forecasts,
2018 To 2024




Global functional foods market revenue by product,
2015 & 2024 (USD Billion)
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iiiun alimento puede ser considerado funcional por su
contenido/biodisponibilidad de los compuestos
bioactivosijiii. que satisface la legislacion vigente
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LA BIOTECNOLOGIA OFRECE:

Carotenoides y
tocoferoles




EL DESARROLLO DE LA BIOTECNOLOGIA Y LOS
ALIMENTOS FUNCIONALES/NUTRACEUTICOS SE
DEBE A:
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Galacto-oligosaccharides




Sucrose
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Mashua (Tropaeolum tuberosum): Una fuente de
glucosinolatos y derivados — tiocianatos
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Bacterias probioticas, bifidobacterias (mirosinasa), transforman los

Gls en compuestos con potencial anticancerigeno

1.34 1: TOF MSES- 100~ 440 T TOFMSES - 1 TOF IS £5-
1001 424 037 0.05000 3 408.0420.0500Da 1007 438.053 0.0500Da
14185 2 64ed 53485
OH
E 0.0 2O
g S 7 “OH
A N, C,)“S'? £ AhoSon 2] HiC. : ©
. S/ 0" "OH HO 0. LS cO:,OH
HO HO" ™" "OH "o on
I 248 HO™ ™ “OH OH Ho
0 LI L e T T Time 0- Time Ly L LA Ly WA LA MM L et s ke e it et it et 1 T4
200 £ 00 500 00 200 4.00 6.00 5.00 100 200 300 400 500 600 700 GO0 9.00
100, 6983 294ed 100 ~esseT 117ad 100 289597 3 664 100~ 438.0548 14266
1.34 min 2.15 min 4.40 min 5.52 min
4240385
£ i
# # ® 95,9567
102.9459
; 1 111029487
102 9477 116.9285 K39.0580
174.9540 585 0475 5101459 '
e 6474637 303.0690 | 4230786 [ 1 4410560
6734578 5A5.0584 0 195.0317 259 0431 [7° """ 600.1077
i m'z i mz B miz 0 "!.'"'"I""ll"'"I!':"II""I""I"'I""I"""I""I""I""I m/z
100 200 300 400 500 600 700 100 200 2300 400 500 60O 700 100 200 300 400 500 600 700 100 200 300 400 500 600 700




Péptidos bioactivos:

Hipocolesterolémicos,
Antihipertensivos,
Antioxidantes,
Antimicrobianos, etc.
I

Péptidos con actividad bioldgica,

 Naturalmente presentes en los alimentos

 Consecuencia de la digestion gastrointestinal

* Fermentacion

» A traves de procesos de biotransformacion enzimatica

Fuente: proteinas de cereales y leguminosas/oleaginosas nativos
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